
ILRISTORANTEACASATUA



ANTIPASTI

Tartare di manzo battuta al coltello,
uova di salmone, burrata e spinacio

Piovra ubriaca, la sua mayonaise,
patata viola e gel di limone

Trio crudo di mare a modo nostro

13 euro

15 euro

18 euro



PRIMI PIATTI

Ravioli fatti in casa ripieni di
guancia cotta a bassa temperatura
con tartufo nero e cipolla fondente

Tagliolini di pasta fresca con ragù di
mare

15 euro

13 euro



SECONDI PIATTI

Calamaro ammuttunato con crema di
melanzane e pomodori canditi

Filetto di vitello accompagnato da rösti di
patate, indivia belga e salsa al Whisky

DESSERT
Crema al mascarpone con gelè al caffè
e crumble al cacao

Tarte Tatin alle mele

18 euro

20 euro

6 euro



IL MENU'

Piovra ubriaca, la sua mayonaise, patata viola e gel di
limone

Tagliolini di pasta fresca con ragù di mare

Calamaro ammuttunato con crema di melanzane e
pomodori canditi

Tarte Tatin alle mele

Cannolo siciliano con granella al pistacchio

EURO 49



VILLA GIAVAZZI_ via don Giavazzi, 6 Verdello (BG) www.villagiavazzi.it

COME PRENOTARE:
CHIAMA il 3475402705 oppure

INVIA UN MESSAGGIO WHATSAPP AL 0354191159

con nome, ordine e indirizzo

piatti disponibili anche nella variante SENZA GLUTINE

PRENOTAZIONI ENTRO le ore 14.00 del giorno precedente

CONSEGNA dalle 15.00 alle 19.00 oppure la domenica mattina

CARTA DEI VINI DISPONIBILE

* piatti da rigenerare in forno o forno a microonde come da

istruzioni d'uso

consegna gratuita con ordine minimo di 50 euro entro 15 km da
Verdello.


